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Ilhabela e Sao Sebastiao

Ilhabela

Restaurante

| BistréAfrosul

Localizado dentro Pousada Solar
Singuitta, a casa traz deliciasda
cozinha internacional emum
cardépio sofisticado, modificado
mis a més. No menu, risoto de
cogumelo com tatufe negro,
R%45. Mascaras tribais e escultu-
ras trazidas pelo dono de viagens
4 Africa compdiem a decoragao.

E preciso reservar com antece-

| déncia. Av. Gov. Mario Covas.,

14.500, Itapecerica, (12) 3894-
1414.19h/23h. (52 adom.)

Familia Manzoli

Péisteres da Itdlia e da 'squadra
azzurra’ dio o toque de cantina
aoambiente. Ainda celebrando
os quatro anos - completados em
dezembro—, a casa agregou
novos pratos ao cardapio. No

| menu, além da variedade de

massas, como o tagliatelle orto-
mare {com alhg, camarao, polvo,
vinho branco, abobrinha com flor,

| riculae pedagos de tomate,
| R%80, paraduas pesscas), pra-

tos a base de carne de coetho,
cameirp, vitela e cabrito. Av.
Princesa Isabel, 207, Perequé,
(12} 3896-5791. 13h/0h. Cc.:

| todos.

Paiiba

Montado dentro do hotel Ttape-
mar, omenu & focado em frutes
domar. Entre as opgbes, orisoto
nero com camardo (R$31). Tam-
bém ha pratos de carnes, avese
massa, como o medalhdo ao
molho funghi (RS 32) e o peitode
frango com gorgonzola (R$ 21).
Av. Pedro de Paula Moraes,
341, Sacoda Capela, (12) 3896-
1329.11h/1h. Cc.: todos.

Siriealua
0 simpatico guiosgue na pequena

praia do Siritiba é um lugar perfei-
to para curtir o pdr-do-sol. Os
simpaticos gargons levamas
mesas, além de fartas porcoes,
casquinhas de siri e de camardo
no paoitaliano (R$12). A batida
de coco com vodca sai por R$12.
Av. Leonardo Reale, 5/n2, Siriti-
ba, (12) 3896- 4091 Bh/20h.

Criancas

Fazendinha

Uma opgao diferente paraas
criangas gue estio na praia
Localizada dentro do Hotel Pou-
sada Rural, a fazendinha que faz
parte do terreno oferece varias
atragBes para diverti-las, como
05 passeios de pnei e ainteragio
com cabras, ovelhas, coelhos,
pavies e galinhas caipiras. E
possivel também brincar comos
animais. Av. Luis Massa, 1.198.
Santa Tereza, (12) 3896-6900.
oh/17.R%$10.

Sio Sebastido

Restauramte
Atoba

| Serveumbufé por quilocom

variedade de saladas e grelha-
dos. Durante a semana, o quilo
custaR$ 24,90; acs sabados e
domingos, R 26,90. Pca. Mj.

Jodo Fernandes, 218, Centro,
(12) 3892-4878.11h30/16h;
19h/filt.cliente. Cc.: A, Me V.

Passeio

| Museude Arte Sacra

Estdinstalado na Capela de S3o
Gongalo, prédio do fimdo século
17 tombado pelo Condephaat. La
estdo expostas imagens de barro
dos séculos 17,18 e 19. R. Sebas-
tido Silvestre Neves, 90, Cen-

tro. 13h/18h. Gratis.

Maresias

Restaurante

0s Alemao

Construidana beira da praia, o
restaurante tem mesas distribui-
das sob quiosques e coqueiros.
Entre 0s pratos que merecem
atengloestd o badejo com risoto
de alho-pord (RS 35). Para beber,
cerveja gelada (Original, RS 6).
Av. Francisco Loup, 991, (12)
3865-6932.11h/0h.Ce.m M.
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Balada

Santo Gole

0 espago funciona como opgdo
ao piiblico de 30 anos ou aquem
ja perdeu o interesse nos clubes
de misica eletrinica. Bandasse
revezam as sextas e sdbados
tocando o melhor do pop-rock.
Parabeber, o drinque especial
‘ultimateice tea’ (R$ 18,90)
preparado pelo barman Danilo
SantanaR. Sebastido Romao
Cesar, 477, (12) 3865- 5044.
20h/1lt. cliente. RS 20/RS$ 40.
Cc:MeV.

Sirena

Mesmao com o passar dos anos, a
boate se mantém como principal
ponto de encontro dos baladeiros
de Maresias. 0 DJ residente
Carlo Dall’ Anese comandaa
pista. R. Sirena, 418, (12) 3865-
6681.54b., 23h/ult. cliente.

RS 40/RS BO.

Boicucanga
Restaurante

Mama Mia

Instalado no shopping da praia, o
espago & um fast food que se
destaca pela qualidade das mas-
sasitalianas com bons ingredien-
tes e pelo atendimento cortés -
segredos do chef espanhol Carlos
Perez-Imaz e de sua mulher,
Cristiana. Os pratos s3o fartos,
individuais e montados ao gosto
do cliente. Uma boa sugestioéo

| penne ao molho de tomate com

azeitonas pretas, mussarelae
calabresa (RS9, 50). Av. Waldir
Vergani, 614, (12) 3865-4486.
12h/22h

Camburizinho

Restaurante

Manaca

0 cendrio é deslumbrante: Mata
Atlantica por todos os lados, em
uma casa que pode ser definida
como uma espagosa palafita
chigue. Da cozinha saem pratos
ousados, feitos com ingredientes
brasileiras, mas como rigor da
gastronomia contemporanea. 0
linguado com manteiga de trufas
brancas e puré de batata e ervi-
|has tortas (R$ 59) éumdos
classicos do restaurante. R.do
Manaca, 102, (12) 3865-1566.
52, 18h/23h (62 e sdb, 13h/0h;
dom., 12h/21h. Cc.: todos.




